
ANTIPASTI

Kirschtomaten-Pernod-cremesuppe   10,00 €

burratina di Bufala avocadocreme & kirschtomaten & Basilikumöl                            18,00 €

WARMER ZIEGENKÄSE mit Trüffelhonig, WILDKRÄUTERSALAT & frischem TRÜFFEL 18,00 €

Kalbsleberstreifen mit Balsamico auf Rucolasalat & parmesan  19,00 €

GEBRATENE Arg. wildgarnele in KNOBLAUCH, CHILI & OLIVENÖL 21,00 €

octopus Tentakel gebraten auf Auberginencurry- Stampf- Sojareduktion                22,00 €
Grüner Spargel mit Salbeibutter, Prosciutto Levoni ĹArte a Mano & Parmesan Vorspeiseise 18,00 € 
   HAUPTGANG 28,00 €  

PASTA
Tagliolini mit arg. Wildgarnelen & grüner spargel  23,00 €

LasagnA "Classica" al forno                                            14,00 €

Spaghetti al cacio e pepe                            18,00 €

gnocchi mit steinpilzfüllung in trüffelrahm & Frischem trüffel  22,00 €

tagliolini mit rinderfiletspitzen in Trüffelrahm & frischem trüffel 26,00 €

Risotto von grünem spargel & Bärlauch 21,00 €

CARNE
thaicurry vom huhn auf asiatischem gemüse & basmatireis 22,00 €

Kalbsleber in salbeibutter oder alla veneziana auf Kartoffelpüree 25,00 € 

Wiener Schnitzel vom Südtiroler Milchkalb mit Rosmarinkartoffeln & Salat 27,00 €

Saltimbocca alla romana vom Südtiroler Milchkalb mit rosmarinkartoffeln & spinat           27,00 €

paillard vom Südamerikanischen Rumpsteak mit rucola, Parmesan & Creme von getr. Tomaten  30,00 €

Tagliata vom Südamrikanischen rumpsteak mit geschmorten gem. pilzen & Zwiebeln  33,50 €

ARG. rinderfilet Black Angus mit Trüffelsauce & Tagliolini 42,00 €

PESCE
DOradenfilet al forno mit rosmarinkartoffeln & gemischter Salat 24,50 €

Thaicurry mit Gambas auf asiatischem GEmüse & Basmatireis 26,00 €

TUNA STEAK Sashimi qualität auf Currystampf & Sesam-soja reduktion 32,00 €

PIZZA Gourmet
pizza BUFALINA mit Büffelmozzarella & Kirschtomaten  17,00 €

pizza Burratina mit burrata  di Bufala & Rucola  17,00 €

Pizza ZIEGENKÄSE mit GETROCKNETEN TOMATEN & RUCOLA  17,00 €

Pizza Tuna Wasabi mit Wasabicreme & thunfisch sashimi qualität 22,00 €

Pizza al Tartufo mit Trüffelcreme & frischem trüffel  22,00 €

Pizza Bianca mit Büffelburrata, Mortadella & Pistazien 22,00 €
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2APERITIVO 0

· Prosecco Spumante  0,10 l 7,00 € 0,75 l 28,00 €

· Martini Bianco I Rosso I Extra Dry I D’or0    5 cl     5,00 €

· Sherry Medium oder Dry    5 cl     5,00 €   

· Portwein     5 cl     5,00 €

· Campari auf Eis      5 cl     5,00 €

· Campari Soda  0,20 l 8,50 €

· Campari Orange                                       0,20 l 8,50 €

· Kir Crème de Cassis mit Prosecco  0,10 l 8,50 €

· Negroni Gin, Campari, Martini Rosso  0,10 L 8,50 €

· Lillet Wildberry Lillet Blanc, Wildberry 0,20 L 8,50 €

· Rosato Mio Ramazzotti Rosato, Prosecco 0,20 L 8,50 €

· Aperol-Sprizz Aperol, Prosecco, Soda 0,20 l 8,50 €

· Limoncello-Sprizz Limoncello, Prosecco, soda 0,20 l 8,50 €

· Hugo Prosecco, Soda, Minze, Limetten & Holunder  0,20 l 8,50 €

2analcolici0
· San bitter auf eis 0,10 l 5,50 €

· San bitter mit orangesaft 0,20 l 6,50 €

· Virgin hugo  0,20 l 6,50 €

 San Benedetto Millennium

· still oder prickelnd 0,33 l 4,00 € 

· still oder prickelnd 0,65 l 7,50 €

· Coca Cola 1, 3, 4, 5, 6 0,33 l 4,00 €
 Zero, Sprite, Fanta, Mezzo Mix

· Beckers Bester Orange, Apfel, Maracuja,rhababer 0,20 l 3,50 € 

· schorle (apfel, maracuja, rhabarber) 0,40 l 5,00 €

· Orangina (orange, Rouge) 0,25 l 3,80 €

· fever tree 0,20 l 4,20 €

 (ginger ale, sicilian bitter lemon, mediterranean tonic water)

· ai:tea 0,33 l 4,50 €

  (Zitrone, Weißer Pfirsich, Granatapfel, schwarze Beere)

2BIRRA 0

· König Pilsener vom Fass  0,30 l 4,20 € 0,50 l 6,00 €

· König Pilsener Radler/Alster/Cola 0,30 l 4,20 € 0,50 l 6,00 €

· König Pilsener alkoholfrei 0,33 l 4,20 €

· Benediktiner Weizen hell (naturtrüb)   0,50 l 6,00 €

· Benediktiner alkoholfrei   0,50 l 6,00 €



2ANTIPASTI0
· Bruschetta CON Pomodorini  8,00 €
 Toskanisches Landbrot mit Kirschtomaten, Oregano, roten Zwiebeln, 
 Basilikum und Olivenöl

· Antipasto di Verdura 17,00 €
 Gratinierte & gegrillte Auberginen, Frittata di Zucchini, 
 gebratene Champignons, austernpilze & gegrillte Paprika

· Melanzane alla Parmigiana 17,00 €
 Gebratene Auberginen mit Tomatensugo, Mozzarella & Parmesan überbacken

· Vitello Tonnato  16,00 €
 Scheiben vom rosa gebratenem Kalbsfleisch in Thunfisch-Kapern-Sardellen-Sauce

· Carpaccio di Manzo  16,00 €
 Dünne Scheiben vom US Rind mit Rucola, Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette & Parmesan

· Mozzarella di Bufala con Prosciutto di san daniele e Pomodorini 19,00 €
 125 gR. Büffelmozzarella aus Kampanien mit san daniele-schinken & Kirschtomaten

· Antipasto di Terra 17,00 €
 San daniele-schinken, Salame Felino, Coppa, Lardo, Speck Tirolese, Pancetta

2INSALATE0
· Insalata Mista GRANDE  9,50 €
 Bunte Blattsalate, Fenchel, Paprika, Kirschtomaten piccola  6,50 €

· insalata mista grande mit gebratener Maispoulardenbrust, Knoblauch & frischen Kräutern 17,00 € 

· insalata mista grande mit Argentinischen wildgarnelen, Knoblauch und frischen Kräutern 20,00 €  

· Insalata di Pomodorini 9,00 €
 Kirschtomatensalat mit roten Zwiebeln und Basilikumöl 

· Rucola con Parmigiano 12,00 €
 Rucola mit Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan

· Caprese di Bufala  16,00 €
 125 gR. Büffelmozzarella aus Kampanien, mit Kirschtomaten
 und basilikumöl

2FOCACCIA 0
FRISCH GEBACKENEr WEIZENfladen

· Al Olio di Oliva 10,00 €
 Olivenöl, maldon-Meersalz und Rosmarin 

· Parmigiano  14,00 €
 Mozzarella, Parmesan, Knoblauch, Chili und Petersilie

· Pomodorini  16,00 €
 Kirschtomaten, rote Zwiebeln, Basilikum und Olivenöl



2PIZZA CLASSICA 0
aus dem holzbefeuerten Ofen

Unsere Pizzen werden mit 100% manitoba weizenmehl vom Molino caputo, 
fruchtigem sugo aus san marzano tomaten, Extra VErgine olivenöl &
frischem Mozzarella Fior di Latte, aus 100% ital. Kuhmilch, zubereitet.

unserem Pizzateig gönnen wir 72 Stunden ruhe!

· Margherita  12,00 €
 Basilikum

· Cipolla-Aglio-Peperoncino 14,00 €
 Rote Zwiebeln, Chilli, Knoblauch

· Funghi  14,00 €
 Frische Champignons

· Rucola  16,00 €
 Rucola, gehobeltem Parmesan

· Napoletana  16,00 €
 Sardellen, Oliven, Kapern

· Salame milano 16,00 €
 italienische Salami

· Cotto Italiano  16,00 €
 italienischer gekochter Schinken

· Tonno & Cipolla  16,00 €
 Thunfisch, rote Zwiebeln 

· Vegetariana  16,00 €
 Zucchini, Auberginen, Kirschtomaten, Champignons

· Speck Tirolese  17,00 €
 südtiroler Speck, Mascarpone, Kirschtomaten

· Calabrese  17,00 €
 Scharfe calabresische Salami, Kirschtomaten, Basilikum

· Salsiccia  18,00 €
 Frische toskanische Salsiccia, Kirschtomaten und Lardo di Colonata

· Parma-Rucola-Parmigiano  19,00 €
 Prosciutto Levoni ĺArte a mano, Rucola, gehobeltem Parmesan, Olivenöl

· Frutti di Mare  19,00 €
 Frische Meeresfrüchte, Knoblauch, Petersilie, Olivenöl

· PORCINI è Salsiccia  19,00 €
 Toskanische Salsiccia, Steinpilze, knoblauch

· Vitello Tonnato  21,00 €
 Scheiben vom gekochtem Kalbsfleisch in Thunfisch-Kapern-Sardellen-Sauce

· Gamberi   21,00 €
 Gebratene arg. WILDGARNELEN, Knoblauch, Kirschtomaten

--- jede zusätzliche Beilage wird extra berechnet! ---



2PASTA FRESCA 0
TÄGLICH FrISCH ZUBEREITET!

· Gnocchetti di Patate alla Sorrentina  15,00 €
 Kirschtomatensugo, Basilikum, Mozzarella Fior di Latte

· Gnocchetti di Patate al Pesto Genovese  16,00 €
 Sauce aus püriertem Basilikum, Knoblauch, Olivenöl, Pinienkernen und Parmesan

· Gnocchetti di Patate al Gorgonzola  16,00 €
 Würzige Gorgonzola-Sahne-Sauce

· Tagliolini alla Renata  15,00 €
 Tomatensugo, Salbeibutter & Parmesan

· Tagliolini ai Porcini e Panna  18,00 €
 Steinpilz-Sahne-Sauce

· Tagliolini ai Gamberi  21,00 €
 Kirschtomatensugo, arg. wildgarnelen, Knoblauch, frische Kräuter & Chilli

· Panzerotti di Ricotta e Spinaci al Pomodoro fresco  16,00 €
 Teigtaschen mit Ricotta-Spinat-Füllung in Kirschtomatensugo

· Ravioli ai Funghi Porcini con Burro e Salvia  16,00 €
 Teigtaschen mit Steinpilzfüllung in Salbeibutter & Parmesan

2PAsta SECCA 0

· Spaghetti Aglio e Olio e Peperoncini 12,00 €
 Knoblauch, Chili, Petersilie und Olivenöl 

· Penne all̀Arrabbiata  12,00 € 
 Tomatensugo, Knoblauch, Chili, Basilikum und Olivenöl

· Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncini con Gamberi  21,00 €
 arg wildgarnelen, Knoblauch, Chili, Petersilie und Olivenöl

2RISOTTI0

· Risotto alla Milanese 17,00 € 
 mit Safran und parmesan

· Risotto ai Porcini 17,00 €
 mit Steinpilzen

· Risotto ai Gamberoni & Zaferano 21,00 €
 mit arg. wildgarnelen und Safran

eine liste der Zusatzstoffe 
kann beim servicepersonal eingesehen werden.



2DOLCI0

· panna cotta con salsa di lamponi  6,50 €
 gestockte sahnecreme mit tahiti-vanille und himbeermark

· Tiramisu nell Bicchiere  6,90 €
 Tiramisu im Glas

· Crème Brûlée 7,90 €
 Gestockte Vanillecreme mit karamellisierten braunen Zucker

· Semifreddo al cafe 9,90 €
 Parfait von Cafe an warmer Espresso Sauce

· Tortino al Ciocolato 9,90 €
 warmes valrhona schokoladensouflé mit Tahiti-Vanille-Cremé

2bevande calde0

· Caffe Crema 3,40 €

· Cappuccino 3,90 €

· Latte Macchiato    4,50 €

· Espresso 3,00 €

· Espresso Macchiato 3,20 €

· Espresso Doppio 5,00 €

· Espresso Doppio Macchiato 5,50 €

· Espresso Coretto Grappa 7,00 €

· Heisse Schokolade 3,90 €

· Eilles Tee 4,20 €

 earl grey · grüner tee · kamille 

 kräutergarten · pfefferminz 

 roiboos vanille · sommerbeeren

· frische Minze oder ingwer 4,90 €



2DIGeSTIVI 0
· Averna   4 cl  5,00 €

· Amaretto   4 cl 5,00 €

· RamazZotti   4 cl 5,00 €

· Limoncello   4 cl        5,00 €

· Fernet Branca, Menta   4 cl 5,00 €

· Sambuca    4 cl  5,00 €

· Baileys   4 cl  5,00 €

· Cynar   4 cl  5,00 €

· Vox Vodka   4 cl  6,00 €

· Vecchia Romagna    4 cl 6,00 €

· Remi Martin   4 cl 7,00 €

· Williams Birne Morand       4 cl 6,00 €

· Kirschwasser Morand   4 cl 6,00 €

· Grappa di Berta Monpra   4 cl 9,00 €

· Grappa di Poli Sarpa   4 cl  7,50 €

· Grappa di Poli Po Secca Dry   4 cl  7,50 €

· Grappa di Poli Po Aromatica   4 cl  7,50 €

· Grappa di Poli PO Morbida   4 cl  7,50 €

· Grappa di Poli Po Elegante   4 cl 8,50 €

· Grappa di Poli Sarpa Barrique   4 cl 8,50 €

· Grappa Riserva Moscato Villa Massari   4 cl 8,50 €

· Grappa riserva Pinot Villa Massari   4 cl 8,50 €

· Grappa Riserva Prosecco Villa Massari   4 cl 8,50 €

· Grappa Veneta Riserva Villa Massari   4 cl 8,50 €

· Grappa Ripassata amarone Barrique zanini   4 cl 8,50 €

· Gin bombay                                                   4 cl 7,00 €

· Gin Hendrick’s   4 cl 9,50 €

· jim beam   4 cl 6,00 €

· jack daniels   4 cl 6,00 €

· Glenfiddich 15 Years    4 cl 9,50 €
 Solera Reserve-Single Malt
 
 als longdrink mit fever tree filler                      plus        4,20 €



2vini bianchi0

      0,2 l            0,75 l

   
· trebbiano d´Abruzzo doc   8,00 €                         28,00 €
  2020 · Tenuta antonini, abruzzen

· Pinot Grigio delle venezie doc   8,00 € 28,00 € 
 2022· Cantina di Castelnuovo del Garda, Lombardei

· Sauvignon Blanc igt veneto    8,00 € 28,00 € 
 2022· Cantina di Castelnuovo del Garda, Lombardei

· Soave classico doc Foscarino   8,50 € 29,00 €
  2022· Domini Veneti, Venezien
 
· Chardonnay doc Ca´Vegar   8,50 € 29,00 € 
 2022 · Cantina Vitevis del Garda, Lombardei

· Lugana del Garda DOC  10,00 € 32,50 €
 2022 · Delai

· Pinot Grigio Friuli colli orientali DOC  12,00 € 39,50 €
 2023 · Cozzarolo, Friaul 

· SAUVIGNON blanc Friuli colli orientali DOC  12,00 € 39,50 €
 2023 · Cozzarolo, Friaul

· CHARDONNAY Friuli Venezia Giulia igt  12,00 € 39,50 €
 2023 · Cozzarolo, Friaul 

· weiSSer burgunder trocken      0,75l 32,00 €
 2022 · emil bauer, pfalz

· grauer burgunder Trocken      0,75l 32,00 €
 2022 · emil bauer, pfalz 

· sauvignon BLANC trocken      0,75l 32,00 €
 2022 · emil bauer, pfalz

· RIESLING trocken      0,75l 32,00 €
 2022 · emil bauer, pfalz

· Pinot Grigio Friuli DOC     0,75l 49,50 €
 2022 · comelli, colli orientali 

· SAUVIGNON blanc Friuli Doc     0,75l 49,50 €
 2022 · Comelli, colli orientali

· CHARDONNAY Friuli doc     0,75l 49,50 €
 2022 · comelli, colli orientali 

2vini ROSE 0

· Rose cerasuolo d'abruzzo doc   8,00 € 28,00 € 
 2019 · Terre dáligi, Abruzzen

· bardolino chiaretto doc   8,00 € 28,00 € 
 2019 · castelnuovo del garda, venezien

· Notterosa Chiaretto dop   8,50 € 29,00 € 
 2021 · delai, lombardei
 



2vini ROSSI 0

    0,2 l                              0,75 l      

· Nero D'AVOLA DOC 8,00 € 28,00 € 
 2019 · conte di matarocca, Sizilien

· montepulciano doc D'abruzzo  8,00€ 28,00 €
 2015 · la valentina, abruzzen

· Rosso toscana casa boschino igt                  8,00 € 28,00 €
 2015 · san fabiano, calcinaia

· sassabrunA doc 8,00 € 28,00 €
 2013 · rocca di montemassi, toscana

· primitivo di puglia DOC 8,00 € 28,00 €
 2020 · Masseria La volpe, apulien
 
· Appassimento rosso veneto igt passito 8,00 € 28,00 €
 2022 · domini veneti, venezien

· Carbernet Sauvignon doc Ca´Vegar 8,50 € 30,00 € 
 2021 · Cantina Vitevis del Garda, Lombardei

· Ripasso Valpolicella superiore DOC Ca´Vegar   0,75l 38,00 €
 2020 · Cantina di Castelnuovo del Garda, Lombardei

· PRIMITIVO DI MANDURIA uno 1 DOC   0,75l 49,00 €
 2021 · Masseria La Volpe, APULIEN

· poggio bestiale   0,75l 59,00 €
 2013 · fattoria di magliano, toscana
 

· amarone docg Classico   0,75l 69,00 €
 2020 · domini veneti, venezien

1 Alle Weine auch außer Haus. Stand März 2024 - Jahgangsänderungen vorbehalten. 3


