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CARTA DEL GIORNO

ANTIPASTI

MINESTRONE (ital. Gemiisesuppe)

WARMER ZIEGENKASE mit Triiffelhonig, Wildkrautersalat & Triiffel
GEBRATENE WILDGARNELE in Knoblauch, Chili & Olivendl abicig
KALBSLEBERSTREIFEN mit Balsamico auf Rucolasalat und Parmesan

OCTOPUS VOM GRILL auf warmen Linsensalat

PASTA

LASAGNA "Classica" %8391

SPAGHETTI ALLA CARBONARA (ohne Sahne) 829
GNOCCHI mit Steinpilzfiilllung in Triiffelrahm & frischem Triiffel Sing

TAGLIOLINI MIT RINDERFILETSPITZEN in Triiffelrahm & frischem Triiffel *

CARNE e PESCE

THAICURRY VOM HUHN auf asiatischem Gemiise & Basmatireis
KALBSLEBER mit Salbeibutter oder alla Veneziana auf Kartoffelschnee
PAILLARD VOM RINDERFILET mit Rucola, Parmesan & Kirschtomaten
PICCATA ALLA MILANESE mit Rosmarinkartoffeln & Blattspinat

AUSTR. RINDERFILET "Black Angus" in Gorgonzola-Pfeffersauce & Tagliolini al Burro

DORADE AL FORNO mit frischen Krdutern, Kartoffeln & gemischtem Salat
THAICURRY MIT GAMBAS auf asiatischem Gemiise & Basmatireis
STEAK VOM YELLOWFIN TUNA auf Currypiiree & Sesam-Soja Reduktion

PIZZA GOURMET !
PIZZA PARMIGIANA mit Auberginen & Parmesan
PIZZA ZIEGENKASE mit getrockneten Tomaten & Rucola ("

PIZZA BIANCA mit Triiffelcreme, Mozzarella & frischem Triiffel
PIZZA TUNA WASABI mit Wasabicreme und frischem Sashimi-Thunfisch
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ANTIPASTI

BRUSCHETTA CON POMODORINI i 6,90€
Toskanisches Landbrot mit Kirschtomaten, Oregano, roten Zwiebeln, Basilikum und Olivenél

ANTIPASTO DI VERDURA 13,00€
Cratinierte & gegrillte Auberginen, Frittata di Zucchini, gebratene Champignons,

Austernpilze & gegrillte Paprika

MELANZANE ALLA PARMIGIANO 13,00€
Gebratene Auberginen mit Tomatensugo, Mozzarella & Parmesan tiberbacken

VITELLO TONNATO '-%-© 13,00€
Scheiben vom rosa gebratenem Kalbsfleisch in Thunfisch-Kapem-Sardellen-Sauce

CARPACCIO DIMANZO ¢ 13,00€
Diinne Scheiben vom US Rind mit Rucola, Zitronen-Olivendl-Vinaigrette & Parmesan

MOZZARELLA DI BUFALA con Prosciutto di Parma e Pomodorini 9 15,00€
100 g. Biiffelmozzarella aus Kampanien mit Parmaschinken & Kirschtomaten

ANTIPASTO DI TERRA 16,00€
Parmaschinken, Salame Felino, Coppa, Lardo, Speck Tirolese, Pancetta

INSALATE

INSALATA MISTA GRANDE 1,50€
Bunte Blattsalate, Fenchel, Paprika, Kirschtomaten piccola 4,00€
INSALATA MISTA GRANDE mit gebratener Maispoulardenbrust, Knoblauch & frischen Krautern ~ 14,00€
INSALATA MISTA GRANDE mit Argentinischen Wildgarnelen, Knoblauch und frischen Krdutern ~ 16,00€
INSALATA DIPOMODORINI 6,00€
Kirschtomatensalat mit roten Zwiebeln und Basilikumaol

RUCOLA CON PARMIGIANO . 9,00€
Rucola mit Kirschtomaten und gehobeltem Parmesan

CAPRESE DI BUFALA 13,00€

100 g. Biiffelmozzarella aus Kampanien, mit Kirschtomaten, Olivenél und Aceto Balsamico di Modena

SALATE WAHLWEISE MIT HAUSGEMACHTEM...
BALSAMICO-OLIVENOL-DRESSING 38
HONIG-SENF-DRESSING 54

FOCACCIA

FRISCH GEBACKENES WEIZENBROT

ALOLIO DIOLIVA * 750€
Oliven6l, maldon-Meersalz und Rosmarin

PARMIGIANO *9 11,00€
Mozzarella, Parmesan, Knoblauch, Chili und Petersilie
POMODORINI * 12,00€

Kirschtomaten, rote Zwiebeln, Basilikum und Olivenél
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PIZZA CLASSICA

aus dem holzbefeuerten Ofen

Unsere Pizzen werden mit italienischem Weizenmehl von Molino Besozzi,
fruchtigem Tomatensugo, Extra VErgine olivendl & frischem Mozzarella Fior di Latte,
aus 100% ital. Kuhmilch, zubereitet.

Der Pizzateig ruht 72 Stunden !

MARGHERITA () *¢ 9,00€
Basilikum

CIPOLLA-AGLIO-PEPERONCINO = 10,00€
Rote Zwiebeln, Chilli, Knoblauch

FUNGHI & 10,00€
Frische Champignons

NAPOLETANA ®349 11,00€
Sardellen, Oliven, Kapern

RUCOLA = 11,00€
Rucola, gehobeltem Parmesan

SALAME MILANO *9 12,00€
Italienische Salami

TONNO & CIPOLLA **9 12,00€
Thunfisch, rote Zwiebeln

COTTO ITALIANO 23429 12,00€
Italienischer gekochter Schinken

VEGETARIANA () *¢ 12,00€
Zucchini, Auberginen, Kirschtomaten, Champignons

SPECK TIROLESE 9 14,00€
Stidtiroler Speck, Mascarpone, Kirschtomaten

CALABRESE = 14,00€
Scharfe calabresische Salami, Kirschtomaten, Basilikum

SAISICCIA *9 14,00€
Frische toskanische Salsiccia, Kirschtomaten und Lardo di Colonata
PARMA-RUCOLA-PARMIGIANO *¢ 15,00€
Parmaschinken, Rucola, gehobeltem Parmesan, Olivenél

FRUTTI DI MARE 12" 15,00 €
Frische Meeresfriichte, Knoblauch, Petersilie, Olivenol

GAMBERI *° 15,00 €
Gebratene Wildgarnelen, Knoblauch, Kirschtomaten

PORCINI & SALSICCIA *9 15,00€
Toskanische Salsiccia, Steinpilze, Knoblauch

VITELLO TONNATO !+2:2:¢:9 15,00€

Scheiben vom gekochtem Kalbsfleisch in Thunfisch-Kapern-Sardellen-Sauce

--- jede zusatzliche Beilage wird extra berechnet! ---



